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aus regionalen produkten
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MOSTBARON VON PITTERSBERG

Im Herzen des Mostviertels liegt die Stadtgemeinde Amstetten.
Hier bewirtschaften wir als Familienbetrieb die Landwirt-
schaft mit Schwerpunkt der Verarbeitung bester Rohstoffe,
grol3teils aus eigenem Anbau.

Schon vor 30 Jahren haben Bernhard und Brigitte Datzberger
den Betrieb auf Direktvermarktung ausgebaut. Seit jeher
liegt das Hauptaugenmerk auf der Produktion bester Moste,
Fruchtséfte, Essige, kaltgepresster Ole sowie unserer eigenen
Obstanlagen, wie beispielsweise das Heidelbeerfeld.

Juniorchef Jirgen Datzberger konzentriert sich schon seit
2006 intensiv auf die Destillerie, wo unsere eigenen Roh-
stoffe von Obst und Getreide, sowie auch Sondersorten

wie exotische Frichte und Gemuse sowie Whisky, Gin und
Rum verarbeitet werden. Dartber hinaus absolvierte er den
Wein-, Most-, Edelbrandsommelier und Obstverarbeitungs-
meister. Mittlerweile zahlen wir schon Uber 80 verschiedene
Edelbrande im Lager.

Pramierungen Destillata Edelbrandweltmeisterschaft
- Brenner des Jahres in GOLD Gesamtsieger

- Nationensieger Osterreich

- Whisky des Jahres

- 3 Edelbrande des Jahres
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COCKTAILTEAMBUILDING, COCKTAILTRAINING

20 Jahre lang war ich in der gehobenen Gastronomie im
In- und Ausland als Barkeeper tatig, weitere vier Jahre habe
ich als Trainer an der 1. Osterreichischen Cocktail Akademie
im Wifi Linz unterrichtet und darlber hinaus absolvierte ich
noch die Prifung zum Diplom Sommelier mit Auszeichnung.
Von 2007 bis 2019 betrieb ich ein mobiles Cocktailcatering,
welches ich an meinen ehemaligen Mitarbeiter verkaufte.

Seit 2020 bin ich Inhaber von ,cocktailteambuilding norbert
moser”. Im Einzugsgebiet Osterreich biete ich Cocktailkurse
und Team Building-Workshops an.
www.cocktailteambuilding.at

Gemeinsam mit meiner Frau Martina, betreibe ich in Eurats-

feld die Firma NOMAVITAL Wasseraufbereitung.

www.nomavital.at



BIRNENZAUBER

ZUTATEN

Seppelbauers Birnensaft 15 cl
Prime of Life Gin 4cl
Schuss Soda

Birnenscheiben

Minze

ZUBEREITUNG

Longdrinkglas mit Eiswurfel befullen
Mit Gin und Birnensaft (Birnencider) auffillen

Einen Schuss Soda je nach Geschmack dazu

DEKORATION

Vier Birnenscheiben und mit Minze dekorieren

SAN BERNARDO SPRIZZ

ZUTATEN

Apfelcider 15 cl
San Bernardo 6cl

ZUBEREITUNG

Longdrinkglas mit Eiswurfel befillen

Mit San Bernardo und Cider auffullen

DEKORATION

Apfelspalte, Rosmarin und/oder Lavendel




HIMBEER MOJITO

ZUTATEN

Seppelbauers Himbeerbrand
Soda

Seppelbauers Apfel-Himbeersaft
Limettensaft

Barloffel Rohrzucker

Himbeeren

Minze Zweige

ZUBEREITUNG

3cl
6cl
4cl
2cl

Himbeeren mit Rohrzucker und zwei Minze-
Zweigen in einem Longdrink Glas anstofR3en

Mit Eiswurfel aufftllen, Himbeerbrand, Soda

und Limettensaft dazugeben
Alle Zutaten kalt verriihren

DEKORATION

Minzezweig und drei Himbeeren




BIRNENMANIA

ZUTATEN

Seppelbauer Birnen Edelbrand
Zitronensaft
Zuckersirup
Birnencider
Optional: Angestol3ene Birnen

ZUBEREITUNG

4 cl
3cl
2cl
8cl

Alle Zutaten in den Shaker, Eis dazu und shaken

In ein Glas abseihen

DEKORATION

Karamellisierte Birnenscheibe

JD WHISKY SOUR

ZUTATEN

JD Whisky Heavily Peated
Zitronensaft

Zuckersirup
Multivitaminsaft

ZUBEREITUNG

4cl
3cl
2cl
4cl

Alle Zutaten in den Shaker, Eis dazu und shaken

In ein Glas auf frische Eiswurfel abseihen

DEKORATION

Halbe Maracuja oder Apfelscheibe




MOSTROPOLITAN
ZUTATEN
Seppelbauers Speckbirnenbrand 4cl
Seppelbauers Apfel-Johannisbeersaft 6 cl

Dunkler Beerensirup z. B. Holundersirup 1,5 cl

ZUBEREITUNG

Cocktailshaker mit Eiswurfel beftillen
Alle Zutaten hinzuftgen

Gut durchschutteln und in ein vorgekuhltes
Martini-Glas ohne Eis abseihen

DEKORATION

Birnenscheibe und ein Melissenblatt

4 SEPPELBAUER

MOST TROPIC

ZUTATEN

Seppelbauer Multivitaminsaft
Ginger Ale

Birnen Balsam Essig oder Shrub
Gurkenscheiben

Optional: JD Rum

ZUBEREITUNG

Gurken im Glas anstoR3en

Eis und alle anderen Zutaten ins Glas
und verrUhren, bis der Drink kalt ist

Optional: JD Rum dazugeben

DEKORATION

Gurkenscheibe oder Gurkenschale



MOSTVIERTLER COLADA

ZUTATEN

JD Rum 3cl
Apfel Zimt Likor 3cl
Cocos Sirup 2cl
Multivitaminsaft 16 cl
Obers 2cl

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten in einen Shaker mit Eiswurfel geben
Kraftig shaken

In ein Glas mit frischen Eiswtrfel gieBen

DEKORATION

Mangofacher




MOSTVIERTLER WHISKY PUNCH

ZUTATEN

JD Whisky 4cl
Seppelbauers Naturtruber Apfelsaft 20 cl
Zimtstange 1
Dérrzwetschken 3
Messerspitze Lebkuchengewlrz 1

Garnitur Sternanis und Dorrbirne

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten bis auf den Whisky erhitzen
In eine Tasse giel3en und den Whisky hinzufligen

Die Dorrzwetschken in Streifen schneiden
und in die Tasse geben

DEKORATION

Halbe Dorrbirne

GLUH GIN

ZUTATEN

Prime of Life Gin 4cl
Seppelbauer Birnensaft 20 cl
Kleines Stuck Ingwer
Orangenzeste
Gewdurznelken
Sternanis
Zimtstange
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ZUBEREITUNG

Alle Zutaten in einen Topf geben und anwarmen
Gin beim Anrichten dazu

In der Tasse einmal umrihren - Fertig!

DEKORATION

Zimtrand und karamellisierte Birne
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Ab Hof Verkauf mit Bedienung

Montag bis Donnerstag & Samstag
07:30 - 13:00 Uhr

Freitag
07:30 - 18:00 Uhr

Selbstbedienungsladen

Montag bis Sonntag
07:00 - 20:00 Uhr

AuBerhalb der Offnungszeiten: Zutritt mit E-Card
oder nach telefonischer Vereinbarung

Online Shop & Homepage
seppelbauer.at

Pittersberg 12
WIOSTW 3300 Amstetten Most
BARON 437472 646 60 Jtrafe

Mostricstd
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Wir bieten fur Firmen und Privatpersonen Cocktailteam-
buildings und Cocktailkurse von 10-100 Personen an.

www.cocktailteambuilding.at



